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PREFEITURA MUNICIPAL DE ALAGOINHAS
ATA DE REGISTRO DE PREGOS N.° 010/2022
PREGAO ELETRONICOSRP N.°076/2021 -COPEL

O MUNICIPIO DE ALAGOINHAS, Pessoa Juridica de Direito Ptblico Interno, com sede a Praca Graciliano de
. -Freitas, s/n, Alagoinhas, Bahia, CEP: 48.000-901, inscrito no CNPJ/MF sob numero 13.646.005/0001-38,
" doravante denominado MUNICIPIO, neste ato representado pelo Secretario Municipal .de Assisténcia Social
Interino, o Sr. RUIDINALDO DA COSTA BRITO DOS REIS, e a empresa KI DELICIA CONFEITARIA EIRELLI,
inscrito no CNPJ/MF sob n° 27.216.842/0001-31 situada & Rua Euclides Machado de Almeida, 104, Centro,
Entre Rios, Bahia, CEP: 48.180-000, doravante denominada PROMITENTE FORNECEDOR, neste ato
representada por OTHILIA NASCIMENTO SOARES NETA, brasileira, empresaria, RG n.° 1425054633 SSP/BA,
inscrito no CPF/MF sob o n.° 043.756.795-81, formalizam a presente Ata de Registro de Pregos (ARP),
decorrente da licitagdo na modalidade PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PRECOS N° 076/2021,
oriundo do processo administrativo N° 9000/2021, a qual se constitui em documento vinculativo e obrigacional as
partes, conforme o disposto no art. 15 da Lei n® 8.666/93 e os Decretos Municipais n°® 4.269/2015 e 4.595/2017,
segundo as clausulas e condi¢des a seguir: :

1. OBJETO

A presente Ata de Registro de Precos tem por objeto a AQUISICAO DE ALIMENTAGAO PRONTA (CAFE DA
MANHA/ALMOGO E JANTAR), DESTINADAS AOS PROFISSIONAIS E USUARIOS DO SUAS, PESSOAS EM
SITUAGAO DE RUA, IMIGRANTES E ABRIGADOS NA UNIDADE DE ACOLHIMENTO MUNICIPAL DE
ALAGOINHAS/BAHIA, nos termos da proposta.

1.1. Discriminag&o do objeto:

VALOR VALOR

ITEM DESCRIGAO UND | QTD | ,\irARIO TOTAL

CAFE DA MANHA:

Opgao 1:

- 300mI de suco sem agticar, - 02 (dois) paes |
com 50g cada; ' "
- 100g de aipim ou batata doce;

- Proteina: 03 ovos mexidos ou 30g de queijo;

- Aglicar ou adogante.

1 ' UND 36.500 R$~ 10,00
Opcéo 2:

- 300ml de café com leite sem agtcar;

- 02 (dois) paes com no minimo 50g cada;

- 01 banana da terra ou 100g de cuscuz de
milho;

- Proteina: 80g de frango ou 80g de carne
bovina;

- Aglcar ou adogante.

ALMOGCO: R$
Opgdo 1: UND 36.500 R$ 20,00 730.000,00

R$
365.000,00
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- 100g de arroz parboilizado;

- 1509 de feijao carioca;

- Guarnicdo: 100g de puré de batata;
- 100g de salada crua (alface/tomate);
- Proteina: 300g de carne bovina.

Opcéo 2:

- 100g de arroz parboilizado;

- 1509 de feijdo carioca;

- Guarnigdo: 100g de macarrao;

- 100g de salada crua (cenoura/ beterraba);
- Proteina: 300g frango.

Opgao 3:

- 100g de Arroz parboilizado;

- 150g de Feijao fradinho;

- Guarnigdo: 100g puré de abodbora;

- 100g de salada crua (repolho);

- Proteina: 300g de omelete com proteina
(frango ou carne).

JANTAR:

Opcéao 1:

- 300mI de suco sem agtcar;

- Aclcar ou adogante;

- 250g de cuscuz temperado;

- Proteina: 80g de frango ou 80g de carne
bovina ou 03 ovos mexidos.

Opgéao 2:
3 |- 300 ml café com leite sem aglcar; UND 36.500 R$ 19,95
- Aclcar ou adogante;

- 300g de aipim ou batata doce;

- Proteina: 80g de frango ou de carne bovina
ou 03 ovos mexidos.

R$
728.175,00

Opcéo 3:

- 300mi de café com leite sem agUcar;

- Agticar ou adogante;

- 02 (dois) pdes com no minimo 50g cada;
- 300g de sopa.

VALOR GERAL: R$ 1.823.175,00

1.2. Os pregos constantes da proposta feita pelo PROMITENTE FORNECEDOR ficam registrados neste
instrumento, vinculando toda e qualquer futura contratagao entre Municipio e o Promitente Fornecedor.

1.3. A existéncia de pregos registrados ndo obriga a Administragdo Publica Municipal a contratar, podendo,
inclusive, realizar nova licitagdo, sendo assegurada ao Fornecedor aqui registrado a preferéncia em iguaidade de

wi\\ QQW Pag. 2




PREFEITURA MUNICIPAL DE ALAGOINHAS
ESTADO DA BAHIA

2. VALIDADE DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS
2.1. A validade do registro de pregos sera de 12 (doze) meses contados a partir da data da assinatura da Ata de
Registro de Pregos na imprensa oficial.

3. ORGAOS PARTICIPANTES

3.1. Os drgaos ou entidades da Administragdo Pulblica Municipal direta, autarquica e fundacional, fundos
especiais e demais entidades controladas pelo poder Executivo Municipal, que participaram dos procedimentos
iniciais do Sistema de Registro de pregos elencados no preAmbulo desta Ata de Registro de Pregos a integraréo.
3.2. Os 6rgaos participantes deverao:

a) Promover consulta prévia junto ao érgdo gerenciador a fim de obter a indicagdo do fornecedor, dos
quantitativos a que este ainda se encontra obrigado e dos pregos registrados;

b) Manifestar, formalmente, para o érgdo gerenciador o interesse em celebrar o contrato.

¢) Transferir os recursos financeiros para o érgao gerenciador, referentes ao quantitativo solicitado.

4, UTILIZAGAO POR ORGAO NAO PARTICIPANTE

4.1. Os drgdos ou entidades da Administragdo Publica Municipal direta, autarquica e fundacional, fundos
especiais e demais entidades controladas pelo poder Executivo Municipal, que n&o participaram dos
procedimentos iniciais da licitagdo, atendidos os requisitos do Decreto Municipal n° 4.269/2015, poderdo solicitar
manifestacdo ao 6rgao Gerenciador quanto a possibilidade de adeséo.

4.1.1. O pedido de utilizagZo da Ata de Registro de pregos devera ser dirigido por escrito ao 6érgdo gerenciador
da Ata, que se manifestara sobre a possibilidade de adesao.

4.2. O fornecedor beneficiario da Ata de Registro de Pregos devera se manifestar acerca do interesse em
fornecer para o érgdo néo participante, desde que ndo figuem prejudicadas as obriga¢gdes presentes e futuras
resultantes da ata, assumidas com érgdo gerenciador e érgéos participantes.

4.3. As aquisi¢bes ou contratagdes por 6rgdos ndo participantes ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a
cem por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatédrio e registrados na Ata de Registro de
Pregos.

4.3.1. O total de utilizagdo de cada item nao podera exceder ao quintuplo do quantitativo inicialmente registrado,
independentemente do nimero de 6rg&os nao participantes que aderirem.

4.4. O 6rgao gerenciador somente podera autorizar adesdo a Ata de Registro de Pre¢os apds a primeira
aquisigcao ou contratagdo por 6rgdo integrante da ata.

4.5. Apés a autorizagdo do orgdo gerenciador, o 6rgdo nao participante devera efetivar a aquisicdo ou
contratagéo solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigéncia da ata.

4.6. Compete ao drgdo nao participante os atos relativos a exigéncia do cumprimento pelo fornecedor das
obrigacdes assumidas e a aplicagdo, observados a ampla defesa e o contraditério, de eventuais penalidades
decorrentes do descumprimento de clausulas contratuais, em relagé@o as suas préprias contratagbes, informando
as ocorréncias ao 6rgao gerenciador.

5. OBRIGAGOES DO ORGAO GERENCIADOR

5.1. Cabe ao 6rgéo gerenciador a pratica de todos os atos de controle e de administragdo do SRP, e ainda o
seguinte:

a) Gerenciar a Ata de Registro de Precos, realizando o controle dos quantitativos registrados em relagéo ao uso
por todos os participantes.

b) Conduzir eventuais renegociacdes dos pregos registrados;

c) Controlar a celebragdo de instrumentos contratuais decorrentes desta Ata.

d) Comunicar da celebrag&o de contrato aos 6rgéos participantes, bem como as suas eventuais alteragoes.
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e) Colher as assinaturas e providenciar a imediata publicagdo da Ata de Registro de Pregos, bem como das
possiveis alteragdes na imprensa oficial.

f) Acompanhar, fiscalizar e avaliar o cumprimento do objeto desta ATA.

g) Designar prepostos para fiscalizar, apontar falhas e atestar o recebimento do objeto;

h) Verificar e aceitar as faturas emitidas pelo Fornecedor, recusando-as quando inexatas e incorretas, ficando,
nestes casos, o prazo suspenso, que somente voltara a fluir apds a apresentagado das novas faturas corretas;

i)y Declarar os materiais efetivamente recebidos.

j) Fornecer todos os elementos basicos e dados complementares necessarios ao fornecimento dos produtos.

k) Oferecer todas as informacgdes necessarias para que a Contratada possa executar o objeto desta Ata;

1} Efetuar os pagamentos nas condigbes e prazos estipulados, mediante a apresentagdo da Nota Fiscal
Eletronica, devidamente atestada, depois de constatado o cumprimento das obrigagdes da Contratada;

m) Receber provisoriamente o objeto, disponibilizando local, data e horario.

n) Verificar, minuciosamente, no prazo fixado a conformidade do objeto recebido provisocriamente com as
especificacdes constantes no termo de referéncia, para fins de aceitagéo e recebimento definitivos.

o) Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da contratada, por meio de servidor designado para
tanto (fiscalizador).

p) Efetuar o pagamento no prazo e condigdo previstos.

6. OBRIGAGOES DO PROMITENTE FORNECEDOR

6.1. O Fornecedor esta obrigado a celebrar os instrumentos contratuais quando convocado, nas condigbes
estabelecidas no ato convocatdrio, nos respectivos anexos e na propria ata e o que segue:

a) Manter durante a validade da Ata de Registro de Precos todas as condi¢gdes de habilitacdo e qualificagdo
exigidas na licitagdo, apresentando ao Orgdo Gerenciador todos os documentos necessarios, sempre que
solicitado;

b) Submeter-se a todas as normas e condigbes estabelecidas no edital e seus anexos, que integram esta Ata de
Registro de Precos independente de transcrigéo; '

c) Responsabilizar-se por todos os 0nus e obrigagdes concernentes & legislagao fiscal, civil, tributaria e
trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a qualquer titulo, perante seus
fornecedores ou terceiros em razao da execugdo do objeto licitado;

d) Substituir, arcando com as despesas decorrentes, os materiais ou servigos que apresentarem alteragdes,
deteriorages, imperfeicbes ou quaisquer irregularidades, ainda que constatados apds o recebimento e/ou
pagamento;

e) Entregar o bem licitado nos prazos previstos no edital de licitagao;

f) Apresentar durante a execugdo da Ata, se solicitado, documentos que comprovem estar cumprindo a
legislagdo em vigor quanto as obrigagbes assumidas na presente licitagéo;

g) N&o utilizar o contrato, como garantia de qualquer operacéo financeira, a exemplo de empréstimos bancarios
ou descontos de duplicatas.

h) Apresentar e manter atualizado Manual de Boas Praticas para o servigo de alimentagéo, conforme realidade
local bem como aplicar em todas as etapas do servigo o regulamento técnico de boas praticas para servigos de
alimentagdo estabelecidos pela ANVISA na resolugdo RDC 216/2004 e outras normas legais pertinentes;

i) Realizar a capacitagdo dos profissionais manipuladores, quanto as boas praticas de fabricagéo de alimentos e
os procedimentos operacionais padrao;

k) Administrar os servicos ao seu cargo de maneira eficiente, observando as normas condigdes higiénico-
sanitarias, objetivando total seguranga fisica, qualidade e rapidez no fornecimento das refeigées;

I) Manter em seu quadro nutricionista responsavel pelos servigos de alimentagdo, inclusive pela elaboracéo dos
cardapios;

m) Elaborar fichas técnicas e receituarios padrdo dos cardapios oferecidos, adicionando quadro demonstrativo,
especificando a quantidade de nutrientes por refeigdo, bem como o peso final da marmita;
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n) Possibilitar total acesso, sem restrigbes, as dependéncias da cozinha do local de preparo das refeigdes,
independentemente de notificagdo ou aviso prévio, do(s) servidor(es) do CONTRATANTE, encarregado(s) de
fiscalizar a execugéo do objeto licitado;

0) Adquirir géneros alimenticios e materiais de consumo em geral, devendo apresentar 4 CONTRATANTE
documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de qualquer género e material a ser
aplicado na execugdo dos servigos e manual de boas praticas de produgdo e prestagdo de servigos na area de
alimentos, conforme Portaria n® 1.428/MS, de 26.11.93;

p) Quantificar géneros alimenticios de forma a respeitar os limites minimos estabelecidos pelo(a) nutricionista da
CONTRATANTE, devendo ser de qualidade, contendo especificagdes como a marca, validade e outras quando
couber; :

q) Efetuar o pré-preparo e cocgio da alimentagéo;

x) Realizar o porcionamento uniforme das refeicées em vasilhames individuais, de acordo com o “per capita”
estabelecido, e utilizar utensilios apropriados;

y) Fornecer alimentagdo em condigGes higiénico-sanitarias adequadas;

Z) Responsabilizagao técnica de nutricionista pelos servigos, que devera possuir experiéncia comprovada em
fungdes gue abranjam o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servigo de
nutricdo e alimentacéo;

aa) Efetuar controle bacteriolégico/microbiolégico periédico da alimentagao a ser fornecida;

bb) Supervisionar a operacionalizagdo, transporte e entrega das refeigbes no(s) local(is) estabelecido(s) pela
CONTRATANTE, de maneira a observar sua aceitabilidade, apresentagéo, porcionamento e temperatura das
refeicdes servidas, para realizagdo de possiveis alteragdes ou adaptagées, visando ao atendimento adequado e
satisfatdrio.

h) Quando da assinatura desta Ata de Registro de Pregos o promitente fornecedor devera especificar a
conta corrente através da qual serdo efetuados os pagamentos devidos, ressalvando que a instituigao
financeira mantenedora da referida conta sera indicada pela Secretaria Municipal da Fazenda.

7. ALTERAGOES NA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

7.1. Os pregos registrados poder&o ser revistos nos termos do Decreto Municipal n° 4.269/2015, em decorréncia
de eventual redugéo dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos servicos ou bens
registrados, cabendo ao 6rg@o gerenciador promover as negociagdes junto aos fornecedores, observadas as
disposi¢des contidas na alinea "d" do inciso Il do caput do art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

7.2.Quando o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por movo superveniente, o
6rgdo gerenciador convocara os fornecedores para negociarem a reduc¢do dos pregos aos valores praticados
pelo mercado.

7.3.0s fornecedores que ndo aceitarem reduzir seus precos aos valores praticados pelo mercado ser&o
liberados do compromisso assumido, sem aplicagéo de penalidade.

7.4.A ordem de classificagdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus pregos aos valores de mercado
observara a classificagdo original.

7.5.Quando o prego de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor ndo puder cumprir o
compromisso, o 6rgdo gerenciador podera:

7.5.1.Liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicacdo ocorra antes do pedido de
fornecimento, e sem aplicagdo da penalidade se confiimada a veracidade dos motivos € comprovantes
apresentados; e

7.5.2.Convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de negociagéo.

7.6.Ndo havendo éxito nas negociagGes, o 6rgédo gerenciador devera proceder a revogagao da ata de registro de
precos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratagdo mais vantajosa.

7.7. Revogar a Ata de Registro de Pregos na ocorréncia do disposto no art. 19 do Decreto Municipal n°

4.269/2015.
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8. CONDIGOES DE PAGAMENTO

8.1. Os pagamentos serdo efetuados apds atesto do setor competente e, dentro do cronograma financeiro. Na
data da apresentag&o da fatura o contratado deverd estar de posse, em plena vigéncia, da CRF de FGTS, da
CNDT e das certiddes de regularidade com as fazendas estadual, federal (conjunta da Divida Ativa da Unido e
INSS) e municipal da sede do CONTRATADO e do Municipio Contratante quanto & tributos e rendas cujo
pagamento esteja obrigado, sob pena de ndo pagamento.

8.1.1.0 pagamento serad efetuado pela Administragdo para a empresa a ser contratada da seguinte forma:
mensalmente, conforme fornecimento, exclusivamente através de crédito em conta especificada pelo credor
e mantida em instituicdo financeira indicada pela SEFAZ (conforme Decreto Municipal n°® 4.914/2018), no
prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura e depois de atestada pelo
Contratante o recebimento parcial/definitivo do objeto licitado.

8.2. Na ocorréncia de necessidade de providéncias complementares por parte do FORNECEDOR, o decurso do
prazo de pagamentos sera interrompido, reiniciando-se sua contagem a partir da data em que estas forem
cumpridas, caso em que néo sera devida atualizag&o financeira.

8.3. O faturamento correspondente ao objeto contratado deverd ser apresentado pelo FORNECEDOR, através
de Nota Fiscal, em duas vias, com os requisitos da lei vigente, dentro dos prazos estabelecidos na sua proposta,
apds assinatura do contrato ou por outros instrumentos equivalentes, nas formas previstas no art. 62 da Lei
8.666/93 e recebimento da Nota de Empenho.

8.4. A entrega do material, por parte do FORNECEDOR para uma determinada unidade, ndo podera ser
recusada em razdo de débitos de outras unidades, porventura existentes, sob pena de sangGes previstas em lei.

9. DO LOCAL/ TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO DO OBJETO:

9.1 O objeto desta licitagdo devera ser entregue parceladamente, mediante a expedicéo de solicitagéo de
fornecimento pela Secretaria Municipal de AssnstenCIa Social a qual devera ser atendida diariamente nos
horérios estabelecidos neste edital.

9.2 As entregas do objeto desta licitagdo deverdo ser realizadas diretamente na sede de cada unidade no
perimetro urbano e os respectivos enderegos serdo fornecidos pela SEMAS apéds contratagdo da empresa
ganhadora do certame.

9.3 Todas as despesas de transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos trabalhistas e
previdencidrios e outros custos decorrentes direta € indiretamente do fornecimento do objeto desta licitagéo,
correrao por conta exclusiva da contratada.

9.4 A alimentacado devera ser fornecida diariamente, inclusive, sabados, domingos e feriados. Aos usuérios do
SUAS e aos servidores e/ou prestadores de servigos deverao ser fornecidas 03 (irés) refeigGes (café da manha,
almogo € jantar), nos horarios estabelecidos abaixo:

o Café da manha: 06:00 as 07:00 horas

e Refei¢do - Almogo: 11:00 as 12:00 horas.

e Jantar — 18:00 as 19:00 horas.

9.5 A contratante efetuara a solicitagdo dos quantita‘tivos exatos de cada refeigdo com no minimo 12 horas de
antecedéncia em relacéo ao horario das entregas.

9.6 Os agentes da CONTRATANTE procederdo a conferéncia de todas as refei¢cdes entregues.

9.7 O estimativo das refeigbes a serem servidas constam na tabela, conforme Termo de Referéncia (ANEXO 1).

9.8 O fornecimento de alimentagéo inclui os géneros e produtos alimenticios, materiais para uso, consumo e
insumos em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, equipamentos e maquinas utilizados
no processo produtivo, gas liquefeito), necessarios para a perfeita execugéo dos servigos, bem como recursos
humanos qualificados e em nlimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas.

9.9 As refeicbes devem ser acondicionadas em embalagens individuais, tipo marmitex de isopor, de 750 ml,
entregues em caixas térmicas, podendo ser de isopor, para manter a temperat| a qualidade.
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9.10 Para o fornecimento de liquidos, deveréo ser envasados e transportados em recipientes isotérmicos, com
capacidade adequada a quantidade a ser servida, em copos descartaveis, com capacidade de 300 ml;

9.11 A CONTRATADA deverd observar todas as normas constantes no presente Termo de Referéncia bem
como as normas da vigilancia sanitaria, responsabilizando-se ainda por quaisquer falhas que porventura venham
ser cometidas.

9.12 Seré considerada irregularidade contratual, passivel de penalidade, o atraso superior a 30 (trinta) minutos
do prazo estipulado para a entrega das refeigbes no(s) local(is) indicado pela CONTRATANTE (salvo nos casos
de forca maior, desde que comunicado &8 CONTRATANTE.

9.13 Os géneros alimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, serdo quantificados de forma a respeitar os
limites minimos estabelecidos na tabela de EspecificagGes/quantidade, devendo ser de boa qualidade.

9.14 A CONTRATADA deveréa fornecer aos empregados uniformes adequados ao tipo de servigo, em
quantidade suficiente, de modo que os mesmos se apresentem no melhor aspecto de higiene e limpeza;

9.15 A CONTRATADA devera informar, quando solicitado pela CONTRATANTE, elementos necessérios a
avaliag8o dos servigos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos e outros;

9.16 A CONTRATADA é integraimente responsavel pelos servigos a serem prestados em consonancia com as
normas legais que regem os servicos, dentre as quais € ndo exclusivamente: RDC ANVISA n° 216, de 15 de
setembro de 2004, Resolugdo RDC ANVISA n°® 52, de 29 de setembro de 2014, Portaria MS n° 1.428, de 26 de
novembro de 1993.

9.17 Em atendimento & Portaria n° 304, de 22/04/96 do Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma
Agraria, caso ocorra a aquisicdo de bovina diretamente de estabelecimentos de abate, a CONTRATADA devera
exigir do fornecedor que as disponibilize em cortes padronizados, devidamente embaladas e identificadas, bem
como assegurar que o vefculo de transporte dessas proteinas tenha refrigeracdo e mantenha a temperatura
adequada, além de consignar em planilhas o respectivo registro de temperatura aferida, por ocasido da entrega;
9.18 O recebimento e a estocagem de carnes devem observar o contido na Portaria N° 304, de 22/04/96 do
Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma Agraria;

9.19 Assegurar o transporte das carnes bovina e de aves, além de outros produtos manipulados crus e
alimentos crus, ocorra de acordo com as normas de ANVISA;

9.20 Quanto aos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, devera armazena-los em &reas limpas,
arrumadas e arejadas, manté-los armazenados em temperaturas condizentes com o seu tipo, sendo proibido:
9.20.1 Armazenamento de géneros impréprios para consumo, com data de validade vencida e sem a
apresentac&o do rétulo original;

9.20.2 Armazenamento dos enlatados oxidados e/ou danificados;

9.20.3 Armazenamento de géneros em sua embalagem original como caixas, apds a sua abertura;

9.20.4 Armazenamento de produtos em suas embalagens originais, apos a sua abertura;

9.20.5 A utilizacdo de qualquer tipo de alimentos processados, que ndo forem totalmente utilizados durante a
distribuicao das refei¢cdes e dos servigos correlatos;

9.20.6 Armazenamento em contato direto com chédo e parede;

9.21 A CONTRATADA devera realizar o transporte e armazenamento adequado dos géneros alimenticios e
materiais de consumo, visando garantir a higiene dos alimentos, devendo para tanto transporta-los em veiculo
destinado exclusivamente para esse fim.

9.22 Os produtos descartaveis ndo poderdo ser armazenados em caixas de papelao.

9.23 Realizar a distribuicdo e o transporte dos alimentos aos requisitos constantes do regulamento Técnico de
Boas Praticas para o Servigo de Alimentagdo, RDC n° 216 de 15/09/04, da ANVISA;

10 DA QUALIDADE DOS SERVIGOS E DA HIGIENIZAGAO/RECEBIMENTO DO OBJETO:

10.1 Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes, utilizados na elaboracéo das refeigdes,
deverao ser oprigatoriamente de boa qualidade e estar em perfeitas condigbes de higiene e apresentacéo.

10.2 A CONTRATADA devera verificar e registrar em planilhas:
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a) a temperatura das proteinas transportadas sob condi¢gdes adequadas de conservagao;

b) o prazo de validade da proteina;

¢) o niimero de registro no 6rgdo competente, indicado na etiqueta;

d) as caracteristicas sensoriais;

e) a integridade das embalagens.

10.3 A CONTRATADA devera coletar diariamente amostras da alimenta¢do preparada e manter sob
refrigeragdo diariamente em embalagens apropriadas, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, amostras
idénticas as das refeices completas servidas, para posteriores analises que se fizerem necessarias;

10.4 A cada 06 (seis) meses a CONTRATADA devera realizar analise microbiologica do produto final de toda
alimentagdo servida, apresentando os resultados a CONTRATANTE.

10.4.1 Quando houver suspeita de surto de intoxicagdo, a CONTRATADA devera providenciar, as suas
expensas, que todos os ocupantes de postos de trabalho na cozinha se submetam a exames laboratoriais
parasitologicos e outros correlatos, e aqueles com resultado positivo deverdo ser afastados dos supracitados
postos;

10.5 Cabera 4 CONTRATANTE recusar o lote de refeicbes fornecido, quando for constatada qualidade
diferente daquela preestabelecida, ou falta de higiene. O lote recusado devera ser substituido no prazo maximo
de uma hora, pelo cardapio de emergéncia, o qual devera ser elaborado pela CONTRATADA e submetido a
aprovacao da CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato;

10.6 O dleo utilizado nas fritadeiras elétricas ndo podera ser reutilizado, nem o das frituras de preparos a
milanesa, devendo ser corretamente descartados;

10.7 A CONTRATADA deverd atender aos requisitos constantes do regulamento Técnico de Boas Praticas
para o Servigo de Alimentagdo, RDC n° 216 de 15/09/04, da ANVISA;

10.8 Deverdo ser tomadas medidas adequadas para proteger os géneros de qualquer contaminagdo, seja por
insetos, roedores, elementos quimicos ou microbioldgicos ou produtos indesejaveis, durante o armazenamento,
manipulagéo e distribuicdo das refei¢des;

10.9 Os géneros a serem consumidos in natura (frutas, hortalicas, etc.), deverdo ser submetidos a uma
higienizacao prévia, utilizando-se solugio clorada adequada;

10.10 Os equipamentos, materiais, utensilios e instalagdes de preparacao e distribuigdo das refeigbes deverdo
ser cuidadosamente higienizados, de forma continua, eficiente e completa, antes do uso e apos, utilizando-se
produtos quimicos de limpeza adequados e de boa qualidade e especificos a cada material, de forma a se obter
ampla higienizag¢ao, inclusive das maos dos empregados que manipulam alimentos, devendo utilizar produtos
saneantes que tenham registro no érgao oficial;

10.11 Deverdo ser usados em equipamentos como maquina de lavar louga, forno, fogdo e coifa, produtos de
limpeza especificados a cada tipo, dando preferéncia a desengordurante alcalino;

10.12 Deverao ser instaladas saboneteiras e papeleiras em pontos adequados, quando necessario e abastecé-
los, com produtos proprios e adequados a higienizagéo das maos;

10.13 Devera ser efetuada, semanalmente, limpeza geral de toda a cozinha, incluindo espagos de
armazenamento, camara-fria, etc.;

10.14 A empresa CONTRATADA executara, semestralmente, limpeza geral nas caixas de gordura, calhas e
ralos localizados nas areas de preparo das refeigbes, com produtos recomendados pela ANVISA.

10.15 A CONTRATADA se responsabilizara pela manutengao preventiva e corretiva da rede de esgoto e caixas
de gordura, em tempo habil, arcando com as despesas inerentes aos servigos.

10.16 A higienizacao do local, dos equipamentos e dos utensilios séo de suma importancia, porém, além dessa
rotina, a CONTRATADA devera providenciar diariamente, as suas expensas e meios, a retirada, quantas vezes
se fizer necessario e no hordrio estipulado de coleta, o lixo resultante de suas atividades, inclusive de alimentos
e lanches preparados e nao servidos, conforme normas técnicas de higiene;

10.17 A CONTRATADA devera impedir a presenga de animais domésticos nas dependéncias onde serdo
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10.18 A CONTRATADA devera realizar o controle integrado de pragas que devera ser realizado por intermédio
de empresa qualificada e com registro no 6rgdo fiscalizador, devendo a CONTRATADA também manter
procedimentos para prevengao e eliminagao da presenga de insetos e roedores;

10.19 A dedetizagéo e desratizagdo da cozinha sera realizada a cada 30 (trinta) dias, ou periodos inferiores,
caso as instalacdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagéo/desratizagao sera feita no
final do expediente, devendo sofrer faxina geral apds sua realizagao, para a retirada dos insetos mortos e asseio
das instalagbes e em todos os utensilios utilizados.

10.20 O fornecedor esta sujeito a fiscalizagdo periodicamente, reservando-se a esta Prefeitura Municipal,
através do responsavel, o direito de n&o aceitar o produto, caso este ndo se encontre em condigbes satisfatdrias
para o consumo.

10.21 Para todos os produtos, considerar que o peso e a qualidade séo pré-requisitos para a aceitagao.

10.22 O transporte e a entrega dos produtos no local designado correrdo por conta exclusiva da empresa
vencedora, sem qualquer custo adicional solicitado posteriormente.

10.23 Caso os produtos sejam entregues em desacordo com os requisitos estabelecidos pela SEMAS, ou em
guantidade inferior ao estabelecido, a empresa devera substitui-lo ou complementa-lo em no maximo 2 (duas)
horas.

10.24 As entregas poderdo eventualmente ser suspensas ou alteradas, a critério desta Prefeitura Municipal.
10.25 Fica reservado a esta Administragdo em qualquer fase do certame, o direito de realizar testes que
comprovem a qualidade dos produtos ofertados. Para tanto, os produtos serdo submetidos a analises técnicas
pertinentes e ficam, desde j4, cientes os licitantes de que os produtos considerados insatisfatérios em qualquer
das andlises serdo automaticamente recusados, devendo ser, imediatamente, substituidos.

10.26 O recebimento sera efetivado nos seguintes termos:

a) PROVISORIAMENTE, para efeito de posterior verificagdo dos produtos ofertados com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia.

b) DEFINITIVAMENTE, apos a verificagdo da qualidade e quantidade dos produtos e consequente aceitagdo
pelo Setor Competente.

10.27 A empresa vencedora do certame obriga-se a fornecer o objeto a que se refere este Termo de Referéncia
de acordo estritamente com as especificagdes aqui descritas, sendo de sua inteira responsabilidade a
substituicdo do mesmo quando constatado no seu recebimento ndo estar em conformidade com as referidas
especificagdes.

10.28 Deverao ser atendidas pela empresa além das determinagdes da fiscalizagao desta Prefeitura, todas as
prescricdes que por circunstancia da lei devam ser acatadas.

10.29 A empresa devera no tocante ao fornecimento e entrega do item objeto deste Certame, OBEDECER
rigorosamente todas as disposi¢es legais pertinentes.

10.30 No tocante aos produtos descriminados neste Certame ficam expressamente definido que os mesmos
deverao ser de primeira qualidade.

11. PENALIDADES

11.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 e da Lei n°® 10.520, de 2002, a
Contratada que:

11.1.1. Inexecucao total ou parcial de qualquer uma das obrigagGes assumidas em decorréncia da contratagéo;
11.1.2. Ensejar o retardamento da execugéo do objeto;

11.1.3. Fraudar na execug¢do do contrato;

11.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;

11.1.5. Cometer fraude fiscal;

11.1.6. Nao mantiver a proposta.

11.2. A Contratada que cometer qualquer das infragbes discriminadas no subitem acima ficara sujeita, sem
prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sanges:
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11.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aguelas que ndo acarretem prejuizos significativos para a
Contratante;

11.2.2. Multa moratdria de 0,3% (trés décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

11.2.3. Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugéo total
do objeto;

11.2.4. Em caso de inexecug¢do parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do subitem acima, sera
aplicada de forma proporcional a obrigagéo inadimplida;

11.2.5. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o Municipio de Alagoinhas/BA, pelo prazo de até
dois anos;

11.2.6. Declaracio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punigéo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que
aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos
causados;

11.3. Tamhém ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

11.3.1. Tenham sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

11.3.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagado;

11.3.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

11.4. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n°
8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

11.5. A autoridade competente, na aplicagdo das sancdes, levara em consideragédo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado & Administra¢do, observado o principio da
proporcionalidade.

11.6. Nao sera efetivado qualquer pagamenio ao FORNECEDOR enquanto ndo efetuado o pagamento da multa
devida.

11.7. A multa podera ser aplicada cumulativamente com as demais penalidades, a depender do grau da infraggo
cometida pelo FORNECEDOR e dos prejuizos causados a Administragdo Puablica Municipal, n2o impedindo que
a Administragdo cancele esta Ata de Registro de Pregos.

11.8. A competéncia para apuragdo de responsabilidade e consequente aplicag@o das penas aqui previstas sdo
exclusivas do 6rgéo gerenciador, salvo quanto a pena de declaragdo de inidoneidade, que compete ao Prefeito.
11.9. Os danos e prejuizos serdo ressarcidos @8 CONTRATANTE no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas,
apos conclus@o de processo administrativo, garantida a ampla defesa e o contraditério, contado da notificagéo
administrativa ao FORNECEDOR, sob pena de muita.

11.10. O cancelamento do registro, assegurado o contraditério, € formalizado por despacho da autoridade
competente do 6rgao gerenciador.

12, CANCELAMENTODO REGISTRO DO FORNECEDOR

12.1. O registro do fornecedor sera cancelado quando:

a) Descumprir as condigbes da Ata de Registro de pregos;

b) N&o retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, sem
justificativa aceitavel,

c) Nao aceitar reduzir o seu prego registrado sem justificativa, na hipotese deste se tornar superior ao prego
praticado no mercado;
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d) Sofrer sangao prevista nos incisos 11l ou IV do caput do art. 87 da Lei Federal 8.666/1993 ou no art. 7° da Lei
Federal 10.520/2002.

13. CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREGO

13.1. O registro de pregos podera ser cancelado na hipotese prevista no subitem 11.1 ou, ainda, na ocorréncia
de fato superveniente, decorrente de caso fortuito ou forga maior, que prejudique o cumprimento da ata,
devidamente comprovados e justificados:

a) Por motivo de interesse publico;

b) A pedido do fornecedor.

13.2. O cancelamento parcial ou total de itens registrados far-se-a sempre a critério do érgao gerenciador, nas
hipbteses previstas nesta Ata de Registro de Pregos.

14. DISPOSIGOES FINAIS
14.1. Fica eleito o foro da Cidade de Alagoinhas, Estado da Bahia, como o competente para dirimir questbes

decorrentes do cumprimento desta Ata de Registro de Pregos, renunciando as partes a qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

Alagoinhas, 28 de Janeiro de 2022.

RUIDINALDO DA A BRITO DOS REIS KI DELICIA CONFEITARIA EIRELI
SECRETARIO MUNICIQAL DE ASSISTENCIA SOCIAL ep./ Othilia Nascimento Soares Neta

CONTR CONTRATADA
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- Prefeitura Municipal
suREEAS de Alagoinhas

ATA DE REGISTRO DE PREGOS N°. 010/2022

PE 076/2021 - SRP — Ata de Registro de Pregos n°. 010/2022. Objeto: aquisi¢do de alimentacdo pronta (café
da manhd/ almogo e jantar), destinadas aos profissionais e usudrios do SUAS, pessoas em situacdo de rua,
imigrantes e abrigados na Unidade de Acclhimentos Municipal de Alagoinhas/BA - Fornecedor: Kl DELICIA
CONFEITARIA EIRELL, inscrito no CNPJ/MF sob n° 27.216.842/0001-31. Org@o Gerenciador: Secretaria
hunicipal de Assisténcia Social - Vigéncia: 12 meses. Data de Assinatura: 28/01/2022. Preco Registrado: R$
1.823.175,00 (um mithdo oitocentos e vinte e trés mil cento e setenta e cinco reais).

1.4. Discriminagio do objeto:

ITEM DESCRICAO UND T VALOR VALOR
A a UNITARIO TOTAL

CAFE DAMANHA:

Cpgdo +:

- 305m! de suco sem aglicar, - 02 {dois) pdes com 50g
€ada;

- 100g de aipim ou batata doce;

- Proteina: 03 ovos mexidos ol 30g de queijo; R3

1 - Agticar cu adogante. UND 36.500 R® 10,00 365.000,0

Cptao Z:

- 300m de café com leile sem agdcar;

- 012 (dois) pies com no minimo 50g cada;

-1 banana da terra ot 100g de ciscuz de mitho;
- Proteina: 80g de frango ou 80g de came boving,
- Agticar ou adogante.

ALMOCO:

530 1:
- 1009 de amoz parboilizado;
- 450g de feifo carioca;
- Guamicdo: 163g de purd de batata;
- 100g de salada crua (afacefomate);
- Proteina: 300y de came bovina.

Cpgéo 2
- 1009 de arroz parboilizado; RS

- $50g de feijdo carioca;
2 - Guamigio: 100g de macaro; UND 36.500 RS 20,00 730.([]}00,0
- 100g de safada crua (cencural beterraba);
- Proteina: 300g frango.

Cpcdo 3

- 100g de Aoz parboilizado;

- 4509 de Fejdo fradinho;

- CuamigZo: 109g purd da abbbora;

- 1009 de salada crua (repolho),

- Proteina: 300g de cmelete com proteina {frango ou
came).

3 JANTAR: UND 36.500 RS 1884 RS
728.175,0

Cprdo 1 0

- 300mi de suco sem aglicar,

-Agtear ou adogante;

- 2509 de cuscuz femperado;

- Proteina; 80g de frango ou 80g de carne bovina ou 03

0v0s mexidos. '

CpcoZ

- 30D o cafd comleite sem agiicar,
- Agticar ou adogante;

- 3089 de 3ipim ou batata dace;

Cerﬁﬁcagéo Digital: RKOMEVCI-WDGJKHCU-HWLIVC1Q-HYBIJPLTS
Versdo eletrbnica disponivel em: https://doem.org.br/ba/alagoinhas
Documento assinade digitalmente conforme MP n° 2.200-2/2001 de 24/08/2001, que institui a infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP Brasil
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- Proteina: £0g de frango ou de carne bovina ou D3 ovos
mexides. ;

Cpcdo 3

- 300m! de café com leite sem agucar;

- Agticar cu adogante;

- {12 (dois) pies com no minimo 50g cada;
- 300g de sopa.

VALOR GERAL: RS 1.823.175,00

Certificagdo Digital: RKOMEVCI-WDGJKHCU-HWLIVCTQ-HYBJPLTS
Versdo efefrénica disponivel em: hitps//doem.org.br/balalagoinhas
Documento assinado digitalmente conforme MP n® 2.200-2/2001 de 24/08/2001, que Institui a infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP Brasil






